[image: image1.png]IJTHARS



Skrót informacji zbiorczej o wynikach kontroli w zakresie jakości handlowej………………………..

__________________________________________________________________________________________


[image: image2.png]IJTHARS



        

SKRÓT INFORMACJI ZBIORCZEJ O WYNIKACH KONTROLI PLANOWEJ W ZAKRESIE JAKOŚCI HANDLOWEJ OLIWY 
Z OLIWEK

Opracowano:

w Głównym Inspektoracie

Jakości Handlowej

Artykułów Rolno-Spożywczych

Warszawa, listopad 2009 rok                                                                                                                            
Zgodnie z Rocznym ramowym planem kontroli Inspekcji JHARS na 2009 rok, 
w III kwartale wojewódzkie inspektoraty JHARS w: Bydgoszczy, Krakowie i Warszawie przeprowadziły kontrolę planową w zakresie jakości handlowej oliwy z oliwek.
I. CEL KONTROLI

Celem kontroli było sprawdzenie jakości handlowej oliwy z oliwek, w zakresie zgodności 
z rozporządzeniem Komisji (EWG) Nr 2568/91 z dnia 11 lipca 1991 roku w sprawie właściwości oliwy z oliwek i oliwy z wytłoczyn oliwek oraz w sprawie odpowiednich metod analizy. Szczególną uwagę zwrócono na zafałszowanie oliwy z oliwek.
II. ZAKRES KONTROLI
Kontrolą objęto trzy kategorie oliwy z oliwek, tj. oliwę z oliwek z pierwszego tłoczenia najwyższej jakości (ekstra vergin), oliwę z oliwek - złożoną z rafinowanej oliwy z oliwek 
i oliwy z oliwek z pierwszego tłoczenia oraz oliwę z wytłoczyn oliwek.
Kontrolę przeprowadzono w 9 podmiotach wprowadzających do obrotu oliwę z oliwek 
(tj. 45,0 % zarejestrowanych w WIJHARS). 

Kontrolą objęto:
· w zakresie oznaczania parametrów fizykochemicznych
 – 27 partii oliwy z oliwek, 
o łącznej objętości 148,1 tys. l,
· w zakresie znakowania – 44 partie oliwy z oliwek, o łącznej objętości 56,5 tys. l.
III. WYNIKI KONTROLI
· parametry fizykochemiczne 
Wszystkie partie oliwy z oliwek objęte kontrolą, spełniały wymagania, w zakresie parametrów fizykochemicznych, określone w rozporządzeniu Komisji (EWG) Nr 2568/91 z dnia 11 lipca 1991 roku w sprawie właściwości oliwy z oliwek i oliwy z wytłoczyn oliwek oraz w sprawie odpowiednich metod analizy.
· znakowanie 

Nieprawidłowe znakowanie stwierdzono w przypadku 3 partii (6,8 % ogólnej liczby partii objętych kontrolą), o łącznej objętości 2,5 tys. l (4,5 % skontrolowanej objętości).
Nieprawidłowości dotyczyły:
· niewłaściwego oznakowania daty minimalnej trwałości, t.j. podanie daty minimalnej trwałości powyżej wyrażenia "najlepiej spożyć przed końcem:…" zamiast po tym wyrażeniu.
Inne ustalenia z kontroli
· wymagania formalno-prawne
· 11,1 % podmiotów nie dopełniło obowiązku zgłoszenia prowadzenia działalności gospodarczej do właściwego miejscowo wojewódzkiego Inspektora JHARS.
IV. SANKCJE

W związku z zaistniałymi nieprawidłowościami w zakresie jakości handlowej oliwy z oliwek, wojewódzkie inspektoraty JHARS zastosowały następujące sankcje:

· przekazano zalecenia pokontrolne do 1 kontrolowanej jednostki,
· na osoby odpowiedzialne nałożono 1 mandat karny na kwotę 100 zł, za nie zgłoszenie podjęcia działalności gospodarczej do właściwego miejscowo Wojewódzkiego Inspektora JHARS.
V. PODSUMOWANIE I WNIOSKI
W III kwartale 2009 r. kontrole przeprowadzono w 9 podmiotach zajmujących się wprowadzaniem do obrotu oliwy z oliwek. Natomiast w całym 2009 roku (I i III kwartale) objęto kontrolą łącznie 16 podmiotów, z których większość była skontrolowana w 2008 roku.

Kontrolowana oliwa z oliwek była sprowadzana do Polski z trzech krajów Unii Europejskiej: Grecji, Hiszpanii oraz Włoch. Najliczniej skontrolowaną kategorią oliwy z oliwek była oliwa z oliwek z pierwszego tłoczenia najwyższej jakości (63,0 % partii w zakresie parametrów fizykochemicznych i 56,8 % partii w zakresie prawidłowości znakowania).
Wyniki przeprowadzonej kontroli wskazują, iż niezgodności w zakresie spełnienia wymagań jakości handlowej oliwy z oliwek dotyczą wyłącznie sposobu znakowania. Nie stwierdzono uchybień w zakresie parametrów fizykochemicznych.

Niezgodnie z wymaganiami obowiązujących przepisów UE i krajowych było oznakowane 
6,8 % skontrolowanych partii (4,5 % skontrolowanej objętości). Wszystkie zakwestionowane partie oliwy z oliwy były sprowadzone do Polski z Hiszpanii. 

W porównaniu do kontroli przeprowadzonych w 2008 roku (mając na uwadze te same podmioty gospodarcze) stwierdzono, że:

· nastąpiła poprawa jakości oliwy z oliwek; w 2009 roku nie stwierdzono partii niezgodnych z obowiązującymi przepisami, podczas gdy w 2008 roku stwierdzono niewłaściwą jakość 1 partii oliwy z oliwek (t.j. 4 % wszystkich skontrolowanych partii),

· wystąpiło zmniejszenie liczby nieprawidłowości dotyczących znakowania oliwy 
z oliwek; w 2008 roku stwierdzono nieprawidłowe oznakowanie 14,3 % wszystkich skontrolowanych partii; w 2009 – 11,3 %.
W przypadku 4 podmiotów, w których stwierdzono nieprawidłowości w oznakowaniu podczas kontroli przeprowadzonych w 2008 roku błędy zostały wyeliminowane. Dotyczyły one:

· stosowania nieprawidłowego zwrotu poprzedzającego oznaczenie ilości nominalnej („objętość” zamiast „objętość netto”),
· braku informacji o warunkach przechowywania,
· nieprawidłowego określenia kategorii oliwy,
· stosowania niewłaściwej wielkości cyfr i liter w oznakowaniu ilości nominalnej.
W przypadku 2 podmiotów, w których nie stwierdzono nieprawidłowości podczas kontroli przeprowadzonej w poprzednim roku, podczas kontroli w III kwartale 2009 roku zaobserwowano błędy w oznakowaniu.
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� Kontrola w zakresie parametrów fizykochemicznych obejmowała: kwasowość, liczbę nadtlenkową, analizy spektrofotometryczne: ekstynkcję K232 i K270 oraz różnicę ekstynkcji właściwej ΔK, zawartość stigmastadienów, zawartość izomerów trans kwasów tłuszczowych, zawartość kwasów tłuszczowych, zawartość triacylogliceroli z ECN 42 metodą HPLC, skład i całkowitą zawartość steroli, zawartość erytrodiolu i uvaolu, zawartość wosków, zawartość �2-monopalmitynianu glicerolu.
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