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Uwaga ogólna: Ze względu na mieszane kompetencje UE i Państw Członkowskich stanowiska poszczególnych Państw Członkowskich i UE były dyskutowane i ustalone na posiedzeniu grupy roboczej 4 września br. w Brukseli, a ponadto jeszcze raz omawiane na spotkaniach koordynacyjnych UE odbywanych na miejscu w trakcie Sesji. Generalnie nie poczyniono zmian w uzgodnionych wcześniej w Brukseli stanowiskach UE dotyczących poszczególnych punktów agendy Sesji. W niniejszym sprawozdaniu pod określeniem „stanowisko strony polskiej” będzie znajdował się opis stanowiska prezentowanego w imieniu całej UE.

OTWARCIE SESJI
Sesję otworzył Pan Zhang Bao Wen, Wiceminister Rolnictwa w Chinach, który wygłosił przemowę powitalną. Głos zabrał również Ambasador Norwegii w Chinach, Pan Tor C. Hildan, który powitał gości w imieniu Rządu Norwegii i podziękował za zorganizowanie Sesji.
PORZĄDEK OBRAD

	1. Przyjęcie agendy


Komitet zaakceptował propozycje delegacji Wietnamu i Tajlandii wprowadzenia do punktu 12 agendy propozycji nowych prac nad normą na sos rybny i dokumentu dyskusyjnego nt. włączenia azotu jako tymczasowego wskaźnika dodatkowych gatunków w tab. 2 normy na szybkomrożone paluszki rybne.
Stanowisko strony polskiej:

WE zaprezentowała dokument konferencyjny w sprawie podziału kompetencji pomiędzy WE i Państwami Członkowskimi.
	2. Sprawy odnoszące się do prac KKŻ i innych komitetów kodeksowych


Stan sprawy

Komitet zwrócił uwagę na decyzje 28 i 29 Sesji Komisji i innych Komitetów Kodeksowych odnoszące się między innymi do następujących kwestii:

- przyjęcia sekcji dotyczących akwakultury, krewetek, głowonogów, transportu, handlu detalicznego i odpowiednich definicji zawartych w Kodeksie Praktyki dla Ryb i Produktów Rybnych oraz zmian normy na ryby solone i ryby suszone solone z rodziny dorszowatych;
- przyjęcia na 5 stopniu procedury projektu normy na kawior z jesiotra;
- prośby o informowanie Komitetu Zarządzającego i Komisji o planie czasowym ukończenia zagadnień uznanych jako nowe prace sprzed 2004 roku;
- prac FAO/WHO nad zmianami metodologii ocen ryzyka biorąc pod uwagę zarówno ryzyko jak i zyski oraz zaproszenia przez FAO państw uczestniczących do informowania o podejmowanych w tej kwestii pracach.
Stanowisko strony polskiej
Bez uwag.
	3.   Propozycja projektu normy na konserwy z sardynek i produktów sardynkopodobnych 


Stan sprawy

Dyskusja tego punktu przeniesiona została decyzją ostatniej sesji na bieżącą 28 Sesję Komitetu. Dlatego też w celu przyspieszenia dyskusji, Komitet zaproponował powołanie grupy roboczej, która pracowałaby w ramach Sesji w celu ustalenia czy zagadnienie tego punktu należy rozpatrywać w ramach punktu 10 i 11 agendy oraz która zaproponowałaby możliwe rozwiązania kwestii konserw z sardynek i produktów sardynkopodobnych. Zasugerowano, aby pracę grupy koordynowała Kanada i WE.
Komitet jednogłośnie wyraził zgodę na wprowadzenie gatunku Clupea bentincki do listy gatunków wymienionej w normie na konserwy z sardynek i produktów sardynkopodobnych oraz na zmianę dotyczącą znakowania takich produktów.
Komitet przyjął propozycję zmiany normy na konserwy z sardynek i produktów sardynkopodobnych ustaloną przez grupę roboczą i ostateczne przyjęcie tych zmian na 5 stopniu procedury nastąpi na 30 Sesji Komisji. Ustalono, że do listy w sekcji 2.1.1 dotyczącej definicji produktu zostanie dodany gatunek Clupea bentincki a w sekcji 6.1.1 dotyczącej nazewnictwa produktu pozostawiony zostanie przepis w dotychczasowej postaci przy zachowaniu nazwy „X sardines”, gdzie „X” oznacza nazwę kraju, obszaru geograficznego, gatunku lub nazwę zwyczajową gatunku, lub jakąkolwiek kombinację tych elementów zgodnie z prawem i obowiązującym systemem celnym kraju, w którym sprzedawany jest produkt i w sposób nie mylący konsumenta.
Stanowisko strony polskiej
Wspólnota Europejska poparła włączenie gatunku Clupea bentincki do listy gatunków w powyższej normie oraz wyraziła zdanie, że punkt ten jest bardzo związany z punktem 11 agendy, dotyczącym sekcji znakowania w normie na konserwy z sardynek i ryb sardynkopodobnych. WE poparła propozycję Maroka, która składa się z włączenia Clupea benthincki do listy gatunków w powyższej normie oraz modyfikacji wymagań znakowania konserw sardynkowych w celu ochrony konsumenta i umożliwienia mu świadomego wyboru produktu.

	4. Propozycja projektu normy dla kawioru z jesiotra


Stan sprawy

Podczas obrad plenarnych Komitetu równolegle pracowała Grupa Robocza nad uzgadnianiem projektu normy kodeksowej dot. kawioru z jesiotra. Delegacja Rosji przypomniała podstawy opracowania tego standardu, poinformowała o wynikach pracy grupy roboczej, w tym przedstawiła propozycję zweryfikowanego projektu. Dyskutowano szczegółowo kwestie tytułu i zakresu normy ze względu na propozycję włączenia do standardu także ikry ryb z gatunku wiosłonosów (paddlefish). Niektóre delegacje prezentowały stanowisko, że aktualnie opracowywana norma powinna odnosić się jedynie do kawioru jesiotra otrzymywanego z ryb z rodziny jesiotrowatych (Acipenseridae), argumentując, że ikra otrzymywana z innych gatunków ryb nie powinna być wprowadzana do handlu pod nazwą kawior. Alternatywnie zaproponowano opracowanie nowej normy obejmującej ikrę z innych gatunków ryb, jako nowe zagadnienie do włączenia do przyszłościowych prac Komitetu. 
Nie osiągnięto porozumienia w zakresie propozycji niektórych krajów dotyczącej usunięcia z normy paragrafów 6.3 i 6.4 dotyczących pozostałości i zanieczyszczeń fizycznych, wprowadzonych przez grupę roboczą i pozostawienia jedynie odniesienia do Ogólnych Zasad Higieny Żywności. Ostatecznie, po wprowadzonych poprawkach i uzupełnieniach Komitetu oraz z uwzględnieniem przyjętych założeń do przyszłościowych rozważań zdecydowano, że propozycja projektu normy zostanie cofnięta do 6 stopnia procedury uzgodnień w celu poddania go opiniowaniu i dyskusji na następnej sesji Komitetu.

Stanowisko strony polskiej 

Stanowisko Wspólnoty Europejskiej opierało się na Convention on International Trade in Endangered Species of Wild Fauna and Flora (CITES), zgodnie z którą kawior może być produkowany ze wszystkich gatunków ryb rzędu jesiotrokształtnych (Acipenseriformes), w tym wspomnianych wiosłonosów. Dlatego zdaniem WE norma kodeksu powinna być spójna z zasadami określonymi przez CITES, z zachowaniem zasad zrównoważonych połowów i handlu jesiotrem oraz produktami pochodnymi. Ze względu na brak zgodności w tym zakresie ustalono, że obie alternatywy dotyczące tytułu i zakresu normy będą poddane dalszej dyskusji w przyszłości. Konsekwentnie wszystkie kwestie z treści projektu normy związane z tym zagadnieniem również pozostają do dalszych uzgodnień. 

WE w zakresie propozycji usunięcia z normy paragrafów 6.3 i 6.4 dotyczących pozostałości i zanieczyszczeń fizycznych, wyraziła zdanie popierające pozostawienie tych dodatkowych zapisów jako uzupełnienie pozostałych punktów normy. Kwestia ta również będzie przedmiotem dalszych uzgodnień.

	5. Propozycja projektu kodeksu praktyki dla produktów rybnych i rybołówstwa


Stan sprawy

Podczas poprzedniej Sesji dopracowano w 8 stopniu procedury uzgodnień część rozdziałów Kodeksu, które następnie zostały zaakceptowane przez Komisję, natomiast inne rozdziały zostały cofnięte do 3 stopnia procedury uzgodnień. 
Podczas obrad Komitetu dyskutowano kolejne rozdziały „Propozycji projektu kodeksu praktyki dla ryb i produktów rybnych”, który w dużym zakresie jest już uzgodniony i dostępny na stronie Codex Alimentarius. Aktualnie wprowadzono zmiany do rozdziału 10.4 i 10.5 „Szybko mrożone panierowane ryby i produkty rybne”, 11 „Ryby solone” oraz 2.7 „Definicje” w tych zakresach. Powyższe sekcje dokumentu zostały przyjęte w 8 stopniu procedury i będą przekazane do akceptacji przez Komisję Kodeksu Żywnościowego na kolejnej Sesji. Jednocześnie uzgodniono sekcje 7 „Żywe i surowe małże”, 13 „Homary i kraby” oraz 2.9 „Definicje” w tych zakresach, w wyniku czego przyjęto te sekcje w 5 stopniu procedury. Na wniosek delegacji USA wspieranej przez kilka innych państw szczegółowo dyskutowano Sekcję 13.1.2 „Program kontroli higieny” w zakresie stosowania wody chlorowanej do czyszczenia/mycia homarów i krabów. Takiemu podejściu sprzeciwia się WE proponując jednocześnie dopuszczenie tylko wody zdatnej do spożycia przez ludzi. Rozdział kodeksu dotyczący „Ryb wędzonych” został cofnięty do 3 stopnia procedury uzgodnień ze względu na fakt, że z braku czasu kwestie te nie były dyskutowane na tym posiedzeniu.

Stanowisko strony polskiej

Wprowadzone zmiany były zgodne ze stanowiskiem Wspólnoty Europejskiej, przyjętym wcześniej w Brukseli na posiedzeniu uzgadniającym 4 września 2006 r.
	6. Propozycja projektu normy dla żywych i surowych małży i mięczaków


Stan sprawy

Podczas poprzedniej Sesji projekt dokumentu został cofnięty do 3 stopnia procedury uzgodnień celem zweryfikowania projektu przez delegację USA z wynikami prac grupy ekspertów pod przewodnictwem Kanady w zakresie biotoksyn morskich. Poszczególne rozdziały standardu były rozpatrywane pod kątem włączenia przedstawionych zaleceń. 
W wyniku uzgodnień Komitetu przyjętych podczas obrad zdecydowano o skierowaniu dokumentu w 5 stopniu procedury do akceptacji przez Komisję Kodeksu Żywnościowego podczas 30 Sesji. Ponadto ustalono, że rozdziały dokumentu dotyczące higieny, metod analiz i znakowania będą przekazane do akceptacji przez odnośne komitety FAO/WHO.

Stanowisko strony polskiej 

WE zaproponowało głównie wprowadzenie zmian dotyczących definicji, obecności bakterii coli oraz wirusów patogennych w produktach, nazewnictwa produktów, znakowania opakowań, metod analitycznych wykrywania bakterii Escherichia coli i pozostałych bakterii coli w mięsie mięczaków. Propozycje zmian zostały zaakceptowane.

	7. Propozycja projektu normy dla szybkomrożonych przegrzebków


Z powodu braku czasu dokument nie był dyskutowany na tej sesji Komitetu. Uzgodniono, że dokument zostanie poddany pod obrady na kolejnej sesji Komitetu.

	8. Propozycja projektu normy dla ryb wędzonych


Stan sprawy

Dokument „Propozycja projektu normy dla ryb wędzonych” z braku czasu nie był dyskutowany na tym posiedzeniu i będzie poddany szczegółowym uzgodnieniom na kolejnym posiedzeniu Komitetu w 2008 r. 
Tym niemniej, podczas obrad plenarnych zgłoszono kilka kwestii do dyskusji. Niektóre delegacje zgłosiły potrzebę włączenia do tego standardu produktów „wędzonych” płynnym ekstraktem dymu wędzarniczego. Rozważano jednocześnie propozycję objęcia takich produktów osobnym standardem. Dotyczy to także propozycji niektórych krajów afrykańskich, które zgłosiły propozycję włączenia do standardu takich produktów, które są najpierw suszone i potem wędzone. Ze względu na brak wspólnych uzgodnień tego dokumentu zdecydowano o kontynuacji dyskusji w zakresie tego tematu w przyszłości. Jednocześnie dla przyspieszenia prac stworzono elektroniczną grupę roboczą koordynowaną przez delegację Holandii. Ze względu na istotę tego standardu także dla polskiego sektora rybnego delegacja Polski zgłosiła propozycję udziału w pracach grupy roboczej. Do czasu kolejnej sesji Komitetu grupa robocza skupi się na weryfikacji aktualnej wersji projektu normy kodeksowej oraz zbierze i przeanalizuje informacje dotyczące różnych rodzajów produktów pod kątem przygotowania stanowiska w tym zakresie do prezentacji i dyskusji na kolejnej sesji. 

Stanowisko strony polskiej 

Stanowisko WE, wsparte kilkoma innymi państwami, było przeciwne rozszerzaniu zakresu omawianego standardu o produkty aromatyzowane ekstraktem dymu wędzarniczego, jako że produkty te istotnie różnią się od produktów wędzonych tradycyjnie, co w efekcie może wprowadzać w błąd konsumentów.
	9. Propozycja projektu kodeksu praktyki dla przetworzonego mięsa z przegrzebków


Ten punkt porządku obrad nie był dyskutowany ze względu na ograniczenia czasowe. Ustalono, że projekt będzie wzięty pod uwagę podczas następnej sesji.
	10. Dokument dyskusyjny w sprawie procedury włączania dodatkowych gatunków do normy dla produktów rybołówstwa i rybnych


Stan sprawy

Ten punkt dyskutowano również w ramach punktu 3 agendy. Ustalono, że to zagadnienie należy traktować jako nową pracę i w związku z tym przygotować projekt dokumentu do rozważenia dla Komisji. Francja, przy akceptacji Komisji, zaoferowała przygotowanie takiego dokumentu, wraz z innymi delegacjami, mającego na celu rewizję procedury włączania nowych gatunków do powyższej normy. Projekt będzie rozesłany do komentarzy na 3 stopniu procedury i poddany dalszej dyskusji na następnej sesji Komitetu.
Stanowisko strony polskiej 

WE wyraziła poparcie dla przeprowadzenia rewizji procedury włączania dodatkowych gatunków do normy dla produktów rybołówstwa i produktów rybnych.

	11. Dokument dyskusyjny w sprawie zmiany sekcji dotyczącej znakowania w normie dla konserw z sardynek i ryb sardynkopodobnych


Stan sprawy

Ten punkt dyskutowano w punkcie 3 agendy, w ramach którego ustalono zmianę sekcji 6.1.1 powyższej normy w następującej postaci: „X sardines”, gdzie „X” oznacza nazwę kraju, obszaru geograficznego, gatunku lub nazwę zwyczajową gatunku, lub jakąkolwiek kombinację tych elementów zgodnie z prawem i obowiązującym systemem celnym kraju, w którym sprzedawany jest produkt i w sposób nie mylący konsumenta. Komitet uzgodnił, że nie będzie brał pod uwagę dalszych zmian sekcji dotyczącej znakowania, proponowanych przez Maroko.
Stanowisko strony polskiej
Wspólnota Europejska poparła propozycję przedstawioną przez Maroko, która likwiduje nieścisłości w nazewnictwie powyższych produktów i zasugerowała wprowadzenie nazwy produkt sardynkopodobny dla konserw wytwarzanych z innych gatunków ryb niż sardyna (Sardina pilchardus).

	12. Inne sprawy i przyszłe prace


W tym punkcie zostały poruszone cztery zagadnienia: propozycja normy na sos rybny; włączenie azotu jako tymczasowego wskaźnika dodatkowych gatunków w tab. 2 normy na szybkomrożone paluszki rybne; propozycja włączenia określonych gatunków z rodzaju Opisthonema do normy na konserwy sardynkowe i sardynkopodobne; propozycja normy na żywe/świeże i mrożone ślimaki z rodzaju Haliotis.
Propozycja normy na sos rybny została wniesiona przez Wietnam i Tajlandię, które zwróciły uwagę na fakt, że sosy rybne - tradycyjny produkt w krajach azjatyckich, obecnie są konsumowane i sprzedawane na szeroką skalę na świecie. Te produkty są jednak sprzedawane pod kilkoma różnymi nazwami i stosowane są do nich różne normy poszczególnych krajów. Dlatego też istnieje potrzeba wypracowania normy na sosy rybne w celu zapewnienia ich jakości i bezpieczeństwa. Kraje wnoszące propozycję podkreśliły potrzebę opracowania normy obecnie, a w przyszłości - również kodeksu praktyki dla tych produktów.
Komitet poparł powyższą propozycję i wyraził zgodę na przekazanie projektu dokumentu w postaci przygotowanej przez Wietnam i Tajlandię na 30 sesję Komisji w celu przyjęcia propozycji prac. W zależności od decyzji Komisji, delegacje Wietnamu i Tajlandii wypracują propozycję normy na trzecim stopniu procedury w celu przedstawienia jej do komentarzy i wzięcia pod uwagę na następnej sesji Komitetu. Pomoc w pracach przygotowujących normę zadeklarowały również Chiny i Indonezja.
Tajlandia zadeklarowała ponadto opracowanie projektu dokumentu dotyczącego włączenia współczynnika azotu dla dodatkowych gatunków ryb do rozdziału dotyczącego znakowania w Standardzie dla Szybko Mrożonych Panierowanych Paluszków Rybnych, Porcji Ryb i Filetów Rybnych. Aktualnie uzupełnienie do normy określa wskaźniki azotu tylko dla białych ryb poławianych w umiarkowanych wodach (zimnych), podczas gdy niektóre ryby tropikalne są również wykorzystywane do tego rodzaju produkcji. Uzupełnienie standardu o wskaźniki dla tych ryb jest niezbędne ze względu na dostarczanie rzetelnych informacji o zawartości ryby w całym produkcie, a tym samym zapewnienie uczciwych praktyk w handlu tymi produktami. 

Komitet poparł projekt dokumentu i zaproponował jego włączenie do prac 30 Sesji Komisji. Tajlandia oraz kilka innych zainteresowanych państw przygotują propozycję normy do rozpatrzenia na trzecim stopniu procedury podczas następnej sesji Komitetu.
Ekwador zaproponował włączenie kilku gatunków z rodzaju Opisthonema do normy na konserwy sardynkowe i sardynkopodobne, które mają znaczenie dla gospodarki Ekwadoru. Komitet stwierdził, że dla oceny tej propozycji konieczne są bardziej szczegółowe informacje i poprosił delegację Ekwadoru o wniesienie nowego projektu dokumentu zawierającego więcej koniecznych informacji i przesunął rozważenie tej propozycji podczas najbliższej sesji Komitetu.
Republika Południowej Afryki zgłosiła potrzebę opracowania standardu dla świeżych/żywych i mrożonych ślimaków z rodzaju Haliotis podając, że aktualnie w wielu krajach stosuje się w praktyce kryteria określone dla małży, które nie odpowiadają w pełnym zakresie kryteriom dla ślimaków. Delegacja Nowej Zelandii, poparta przez kilka innych państw zgłosiła opinię, że proponowany zakres normy jest zbyt wąski i standard powinien objąć również inne ślimaki morskie. W wyniku dyskusji zdecydowano, że ze względu na znaczenie tego konkretnego produktu w handlu międzynarodowym w pierwszej kolejności należy skupić się na opracowaniu standardu zgodnie z propozycją RPA, a w przyszłości rozszerzyć zakres standardu dla innych ślimaków morskich. Takie podejście pozwoli również na przyspieszenie prac w priorytetowym zakresie. 

Komitet poparł przedstawienie projektu dokumentu jako nowej pracy podczas 30 sesji Komisji i poprosił RPA, z udziałem również innych zainteresowanych państw, o opracowanie draftu normy, który będzie rozpatrywany na trzecim stopniu procedury na najbliższej sesji Komitetu.
	13. Data i miejsce następnej Sesji 


Następna Sesja Komitetu będzie miała miejsce w Norwegii, najprawdopodobniej w marcu lub kwietniu 2008 r. Komitet przyjął ofertę Maroka, które zaproponowało zorganizowanie 30 sesji Komitetu (2009 r.).
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